Alle Gerichte werden
mittags und abends serviert!

Freitag, den 10.02.2014Gebackene Fischpflanzerl
vom Welsfilet, auf Rauken- Kartoffelsalat
mit Remouladensol3e, Portion soviel man ©&g90

Samstaggen 11.02.2012 1. Gamsragout- Essen
saftiges Gamserl in deftiger Wacholder- Preiselba®e
mit zweierlei Knddel und Blaukraut, Portion souiean mag € 9,90

Sonntag,den 12.02.2012 Sonntags- Brunch
ab 10.00 Uhr bis 14.00 Uhr reichhaltiges Bulfftt tollen Unterwirtsschmankerin

inkl. Kaffee/Tee/Orangensaft und Prosecco, Burtne Limit nur € 14,80

Mittwoch , den 15.02.2012 Lammcurry- Essen
(herzhaft gewirztes Ragout) eine ,Unterwirtssp@zidimit Krauter- Duftreis
und Butterbohnen, Portion soviel man mag € 8,50

Donnerstag,den 16.02.2012 1. Muschel- Essen
Fohrer Pfahimuscheln aus dem Wurzelsud (tomatigarécoder in Weil3wein)
mit Knoblauchbrot, gro3er Teller € 8,90 (bitte megeren)

Freitag, den 17.02.20121. Gourmet- Austern- Essen
erntefrische Fine clair Austern auf Eis mit Rotwesumeberlin,
gefilltem Pumpernickl, und Zitrone, Sttick nur €QL(auf Vorbestellung)

Samstag den 18.02.2012 Ochsenwadel- Essen
gesottenes Ochsenbeinfleisch auf Bouillonkartoffeln
und Wurzelgemuse, mit Meerrettichsol3e, Portionedawan mag € 7,50

Sonntag,den 19.02.2012 Sonntags- Brunch
ab 10.00 Uhr bis 14.00 Uhr reichhaltiges Buffet tolten Unterwirtsschmankerin

XF/ICh_f=5 inkl. Kaffee/Tee/Orangensaft und Prosecco, Buli&ne Limit nur € 14, ofo%‘m

Aschermittwoch, den22.02.2012 1. Wildlachs- Essen
ganzer Nordlandlachs aus der Krauterfolie,
mit Zitronengrassol3e, Blattspinat undt®&uartoffeln, Portion soviel man mag € 9,50

Donnerstag den 23.02.2012Vildschweinlasagne
raffinierte Symbiose aus Nudel, Wildschwein und Gsen
_an kraftiger WildsoRedazu ein Vierterl Zweigelt € 9,50
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Freitag, den 24.02.2012 1. Dampfnudel- Essen
nach niederbayerischen Rezept zubereitet,
in feiner Vanillesol3e, Portion soviel man mag €4,5

Samstaggden 25.02.2012  Bouillabaisse- Essen
nach stidfranzésischem Rezept zubereitet, mit viedehen Edelfischen,
Muscheln und Riesengarnelen, Portion soviel man@@§0

Sonntag,den 26.02.2012 Sonntags- Brunch
ab 10.00 Uhr bis 14.00 Uhr reichhaltiges Buffet toiten Unterwirtsschmankerin

inkl. Kaffee/Tee/Orangensaft und Prosecco, Bueine Limit nur € 14,80

Mittwoch, den 29.02.2012 Kalbskopf- Essen
gebackener Milchkalbskopf mit Remouladensol3e
und warmen Kartoffel- Raukensalat, Portion soviahrmag € 8,50

Donnerstag,den 01.03.2012 Bratschratzen- Essen
saftig gebratene Flussbarschfilets in feinster @l8l- Zwiebelmarinade eingelegt,
lauwarm serviert, mit Bratkartoffeldazu ein Vierterl Griner Veltliner € 11,80

Freitag, den 02.03.2012 2. Muschel- Essen
Sylter Pfahlmuscheln aus dem Wurzelsud (tomatigagcoder in WeilRwein)
mit Knoblauch- Holzofenbrot, groRer Teller € 8,#ifte reservieren)

Sonntag,den 04.03.2012 Sonntags- Brunch
ab 10.00 Uhr bis 14.00 Uhr reichhaltiges Buffet toiten Unterwirtsschmankerin

inkl. Kaffee/Tee/Orangensaft und Prosecco, Burbine Limit nur € 14,80

Mittwoch, den 07.03.2015auere Jungschweinsnierchen
gebraten, in Pommery- Senfsof3e dazu Krautersp&al&ipn soviel man mag € 7,20

Donnerstag,den 08..03.2012 Chickenwings- Essen
knusprige Hahnchenfligerl mit Ingwer- Mango- Chytne
dazu Ofenkartoffel, Portion soviel man mag € 7,90
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Freitag, den 09.03.2012Kaiserschmarrn- Essen
nach Wiener Hofrezept flockig zubereitet,
mit Zwetschgenrdster oder Apfelkompott,
oder am besten beides, Portion soviel man mag®& 5,5

Samstagden 10.03.2012 Milch- Lammleberessen
Lvenezianischer Art* mit geschmolzenen Tomaten ddebeln
in Rosmarinjus, dazu Kartoffelpgiviad ein Vierterl Merlot € 10,90

Sonntag,den 11.03.20 Sonntags- Brunch
ab 10.00 Uhr bis 14.00 Uhr reichhaltiges Buffet toiten Unterwirtsschmankerin

inkl. Kaffee/Tee/Orangensaft und Prosecco, Bubine Limit nur € 14,80

Mittwoch, den 14.03.201£5eraucherte Schweinsbackerl
aus dem Dampfkessel mit Linseng mis und Stampfitahto
Portion soviel man mag € 7,80

Donnerstaggden 15.03.2012Spareribs- Essen
mit zweierlei wiirzigen Sofl3en und Farmerkartoffeln,
Portion soviel man mag € 8,50

Freitag, den 16.03.2012 Schweinsschauferl- Essen
knusprig gebraten in Malzbiersof3e mit Kartoffelkabd
und warmen Blumenkohlsalat Portion soviel man mags©

Samstag den 17.03.20120chsen- Kronfleisch- Essen
aus dem Wurzelsud mit handg’schabtem Kren
und Schnittlauchkartoffeln, Portion soviel man nfag,20

Sonntag,den 18.03.2012 Sonntags- Brunch
ab 10.00 Uhr bis 14.00 Uhr reichhaltiges Buffet toiten Unterwirtsschmankerin

inkl. Kaffee/Tee/Orangensaft und Prosecco, Bubine Limit nur € 14,80

Mittwoch, den21.03.2012 Hummerkrabben- Essen
Jumbokrabben auf Curryreis, in feiner PaprikasgR&3e Portion € 11,80

Donnerstag,den 22.03.2012 Ochsen- Sternbratenessen
in Rotwein- Rauchsof3e mit griinen Spéatzle und Kempiirée
Portion soviel man mag € 8,50
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Sonntag,den 25.03.2012 Sonntags- Brunch
ab 10.00 Uhr bis 14.00 Uhr reichhaltiges Buffet toiten Unterwirtsschmankerin
inkl. Kaffee/Tee/Orangensaft und Prosecco,
Buffet ohne Limit nur € 14,80

Mittwoch, den 28.03.2012 Vegetarische Crépes
(mal ganz ohne Fleisch) ,Florentiner Art" gefillitrBlattspinat, Oliven und Schafskéase,
an leicht- scharfem Tomatenschaum, Portion sovai mag € 5,50

Donnerstag,den 29.03.2015pinat- und Kaspel3knodel- Essen
(heute wird auf Fleisch verzichtet) auf frischeny8aschkraut,
Portion soviel man mag € 5,90

Freitag, den 30.03.2012 Milch- Kalbsherz- Essen
in wirziger Cabernetsof3e geschmort,
dazu Hochzeitsnudeln, Portion soviel man mag € 6,90

Samstaggden 31.03.2012 Kaninchenschlegerlessen
an eigenem Schmorsaft auf Krauterrisotto, mit Zniehfomatentortchen,
dazu einem Vierterl Chardonnay € 10,80

Sonntag,den 01.04.2012 Sonntags- Brunch
ab 10.00 Uhr bis 14.00 Uhr reichhaltigesf& mit tollen Unterwirtsschmankerin

inkl. Kaffee/Tee/Orangensaft und Prosecco, Bubrne Limit nur € 14,80

Mittwoch , den 04.04.201Asiatischer Fischtopf
Feinste Fischstiicke und Tigerprawn im typischen @efond gegart
mit Glasnudeln und Wurzelgemuse, Portion soviel mag € 9,90

Grundonnerstag, den 05.04.2012. Dampfnudel- Essen
nach niederbayerischem Rezept zubereitet
in feiner Vanillesol3e, Portion soviel man mag €4,5

Karfreitag, den 06.04..2012 2. Wildlachs- Essen
ganzer Nordlandlachs aus der Kréuterfolie, mitafigngrassofle,
Blattspinat und Butterkartoffeln, Portion sovielmmaag € 9,50

Bitte haben Sie Verstandnis, dass es vorkommen, kann
dass einmal ein Schmankerl weg gegessethaifit; gibt’s aber dann efnderes!

Alle Gerichte werden mittags und abends serviert,
bitte reservieren Sie rechtzeitig!



