
 
 
 
 
 
 

Alle Gerichte werden  
mittags und abends serviert! 

 
 

Freitag, den 10.02.2012  Gebackene Fischpflanzerl 
 vom Welsfilet, auf Rauken- Kartoffelsalat  

 mit Remouladensoße, Portion soviel man mag € 7,90           
 

Samstag, den 11.02.2012        1. Gamsragout- Essen 
saftiges Gamserl in deftiger Wacholder- Preiselbeersoße 

mit zweierlei Knödel und Blaukraut, Portion soviel man mag € 9,90 
 

Sonntag, den 12.02.2012                   Sonntags- Brunch 
   ab 10.00 Uhr bis 14.00 Uhr reichhaltiges Buffet mit tollen Unterwirtsschmankerln 

inkl. Kaffee/Tee/Orangensaft und Prosecco, Buffet ohne Limit  nur € 14,80  
 

Mittwoch , den 15.02.2012              Lammcurry- Essen 
(herzhaft gewürztes Ragout) eine „Unterwirtsspezialität“ mit Kräuter- Duftreis 

 und Butterbohnen, Portion soviel man mag € 8,50 
 

Donnerstag, den 16.02.2012         1. Muschel- Essen 
Föhrer Pfahlmuscheln aus dem Wurzelsud (tomatig- scharf, oder in Weißwein) 

mit Knoblauchbrot, großer Teller € 8,90 (bitte reservieren) 
 

Freitag, den 17.02.2012   1. Gourmet- Austern- Essen 
erntefrische Fine clair Austern auf Eis mit Rotweinzwieberln,  

gefülltem Pumpernickl, und Zitrone, Stück nur € 1,30 (auf Vorbestellung) 

 
Samstag, den 18.02.2012           Ochsenwadel- Essen 

gesottenes Ochsenbeinfleisch auf Bouillonkartoffeln 
und Wurzelgemüse, mit Meerrettichsoße, Portion soviel man mag € 7,50 

 

Sonntag, den 19.02.2012                   Sonntags- Brunch 
ab 10.00 Uhr bis 14.00 Uhr reichhaltiges Buffet mit tollen Unterwirtsschmankerln 

inkl. Kaffee/Tee/Orangensaft und Prosecco, Buffet ohne Limit  nur € 14,80 
 

Aschermittwoch, den22.02.2012   1. Wildlachs- Essen 
ganzer Nordlandlachs aus der Kräuterfolie, 

           mit Zitronengrassoße, Blattspinat und Butterkartoffeln, Portion soviel man mag € 9,50 
 

Donnerstag, den 23.02.2012  Wildschweinlasagne 
raffinierte Symbiose aus Nudel, Wildschwein und Gemüse 
an kräftiger Wildsoße, dazu ein Vierterl Zweigelt  € 9,50 
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Freitag, den 24.02.2012    1. Dampfnudel- Essen 
nach niederbayerischen Rezept zubereitet, 

in feiner Vanillesoße, Portion soviel man mag € 4,50 
 

Samstag, den 25.02.2012            Bouillabaisse- Essen 
nach südfranzösischem Rezept zubereitet, mit verschiedenen Edelfischen,  

Muscheln und Riesengarnelen, Portion soviel man mag € 9,90 

 
Sonntag, den 26.02.2012                   Sonntags- Brunch 

ab 10.00 Uhr bis 14.00 Uhr reichhaltiges Buffet mit tollen Unterwirtsschmankerln 

inkl. Kaffee/Tee/Orangensaft und Prosecco, Buffet ohne Limit  nur € 14,80 
 

Mittwoch, den 29.02.2012                  Kalbskopf- Essen 
gebackener Milchkalbskopf mit Remouladensoße 

und warmen Kartoffel- Raukensalat, Portion soviel man mag € 8,50 
 

Donnerstag, den 01.03.2012   Bratschratzen- Essen 
saftig gebratene Flussbarschfilets in feinster Olivenöl- Zwiebelmarinade eingelegt, 
lauwarm serviert, mit Bratkartoffeln, dazu ein Vierterl Grüner Veltliner   € 11,80 

 

Freitag, den 02.03.2012                  2. Muschel- Essen 
Sylter Pfahlmuscheln aus dem Wurzelsud (tomatig- scharf, oder in Weißwein) 

mit Knoblauch- Holzofenbrot, großer Teller € 8,90, (bitte reservieren) 
 

Sonntag, den 04.03.2012                   Sonntags- Brunch 
ab 10.00 Uhr bis 14.00 Uhr reichhaltiges Buffet mit tollen Unterwirtsschmankerln 

inkl. Kaffee/Tee/Orangensaft und Prosecco, Buffet ohne Limit  nur € 14,80 
 

Mittwoch,  den 07.03.2012 Sauere Jungschweinsnierchen 
gebraten, in Pommery- Senfsoße dazu Kräuterspätzle, Portion soviel man mag € 7,20 

 

Donnerstag, den 08..03.2012             Chickenwings- Essen 
knusprige Hähnchenflügerl mit Ingwer- Mango- Chutney, 

 dazu Ofenkartoffel, Portion soviel man mag € 7,90 
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Freitag, den 09.03.2012   Kaiserschmarrn- Essen 
nach Wiener Hofrezept flockig zubereitet,  
mit Zwetschgenröster oder Apfelkompott,  

oder am besten beides, Portion soviel man mag € 5,50 
 

Samstag, den 10.03.2012        Milch- Lammleberessen 
„Venezianischer Art“  mit geschmolzenen Tomaten und Zwiebeln 

                 in Rosmarinjus, dazu Kartoffelpürée und ein Vierterl Merlot  € 10,90 
 

Sonntag, den 11.03.20         Sonntags- Brunch 
ab 10.00 Uhr bis 14.00 Uhr reichhaltiges Buffet mit tollen Unterwirtsschmankerln 

inkl. Kaffee/Tee/Orangensaft und Prosecco, Buffet ohne Limit  nur € 14,80 
 

Mittwoch,  den 14.03.2012 Geräucherte Schweinsbackerl 
aus dem Dampfkessel mit Linseng´müs und Stampfkartoffeln 

Portion soviel man mag € 7,80 
 

   Donnerstag, den 15.03.2012  Spareribs- Essen 
mit zweierlei würzigen Soßen und Farmerkartoffeln, 

Portion soviel man mag € 8,50 
 

Freitag, den 16.03.2012      Schweinsschäuferl- Essen 
knusprig gebraten in Malzbiersoße mit Kartoffelknödel  

und warmen Blumenkohlsalat Portion soviel man mag € 7,50 
 

Samstag, den 17.03.2012   Ochsen- Kronfleisch- Essen 
aus dem Wurzelsud mit handg´schabtem Kren 

und Schnittlauchkartoffeln, Portion soviel man mag € 7,20 
 

Sonntag, den 18.03.2012                   Sonntags- Brunch 
ab 10.00 Uhr bis 14.00 Uhr reichhaltiges Buffet mit tollen Unterwirtsschmankerln 

inkl. Kaffee/Tee/Orangensaft und Prosecco, Buffet ohne Limit  nur € 14,80 
 

Mittwoch, den 21.03.2012     Hummerkrabben- Essen 
Jumbokrabben auf Curryreis, in feiner Paprikasoße, große Portion € 11,80 

 

Donnerstag, den 22.03.2012        Ochsen- Sternbratenessen 
in Rotwein- Rauchsoße mit grünen Spätzle und Karottenpürée   

Portion soviel man mag  € 8,50 
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 Sonntag, den 25.03.2012        Sonntags- Brunch 
ab 10.00 Uhr bis 14.00 Uhr reichhaltiges Buffet mit tollen Unterwirtsschmankerln 

inkl. Kaffee/Tee/Orangensaft und Prosecco,  
Buffet ohne Limit nur € 14,80 

 

Mittwoch,  den 28.03.2012                    Vegetarische Crêpes 
(mal ganz ohne Fleisch) „Florentiner Art“ gefüllt mit Blattspinat, Oliven und Schafskäse, 

an leicht- scharfem Tomatenschaum, Portion soviel man mag € 5,50 
 

Donnerstag, den 29.03.2012 Spinat- und Kaspeßknödel- Essen 
(heute wird auf Fleisch verzichtet) auf frischem Bayerischkraut,  

Portion soviel man mag € 5,90 
 

Freitag, den 30.03.2012                Milch- Kalbsherz- Essen 
in würziger Cabernetsoße geschmort, 

dazu Hochzeitsnudeln, Portion soviel man mag € 6,90 
 

Samstag, den 31.03.2012      Kaninchenschlegerlessen 
an eigenem Schmorsaft auf Kräuterrisotto, mit Zuchini- Tomatentörtchen, 

dazu einem Vierterl Chardonnay  € 10,80 
 

Sonntag, den 01.04.2012                   Sonntags- Brunch 
         ab 10.00 Uhr bis 14.00 Uhr reichhaltiges Buffet mit tollen Unterwirtsschmankerln 

inkl. Kaffee/Tee/Orangensaft und Prosecco, Buffet ohne Limit  nur € 14,80 

 
Mittwoch , den 04.04.2012 Asiatischer Fischtopf 

Feinste Fischstücke und Tigerprawn im typischen Gewürzfond gegart  
mit Glasnudeln und Wurzelgemüse, Portion soviel man mag € 9,90 

 
Gründonnerstag, den 05.04.2012 2. Dampfnudel- Essen 

nach niederbayerischem Rezept zubereitet 
in feiner Vanillesoße, Portion soviel man mag € 4,50 

 

Karfreitag,  den 06.04..2012           2. Wildlachs- Essen 
ganzer Nordlandlachs aus der Kräuterfolie, mit Zitronengrassoße,  
Blattspinat und Butterkartoffeln, Portion soviel man mag € 9,50 

 
Bitte haben Sie Verständnis, dass es vorkommen kann, 

       dass einmal ein Schmankerl weg gegessen ist, dafür gibt´s aber dann ein Anderes! 
 

Alle Gerichte werden mittags und abends serviert, 
bitte reservieren Sie rechtzeitig! 

 


