Banbara und Feunann Sailes
Hauptsbuafe 32

D-83335 Clieming

Footfach 1111

Tel. (8664 [F846-!

Meni- und Buffetvorschlage fir die individuelle Znsmenstellung
von Festmenis ab 10 Personen:

Gultig bis Februar 2012

(Die Preise verstehen sich pro angegebener Peizamen

Vorschlag 1:

Chieminger Bratstrudelsuppe

* k k% %

Ofenfrisches Schweins- Knusperbratl
in Malzbiersole, dazu zweierlei Knoderl
und Speckkrautsalat

* k k% %

Bayerischkrem
mit Himbeerspiegel im Glas serviert

€ 18,90



Vorschlag 2:

Vorschlag 3:

Vorschlag 4:

Kréaftige Brihe vom Maishé&hnchen
mit Bruststlickerl, Fadennudeln und Wurzel- Gemiisdsh

* k% k%

Gegrilltes Zaren- Zanderfilet
auf handg’schabten Krautspéatzle mit Fenchelgemise

* k kx k %

Raute von der gefrorenen Mandeleistorte
auf Espresso- Amarenakirschen

€ 25,50

Karottenschaumsuppe
mit Ingwer verfeinert

* k kx k %

Filet vom Gebirgsbachsaibling
aus der Butterpfanne, dazu Romanescoréschen
und Kartoffel- Tomatentimbale

* k k k k%

Erfrischender Fruchtsalat
mit hausgemachtem Erdnul3eis

€ 25,50

Tiroler Gerstlsuppe
mit Sur- Speckwaurferl

* k kx k %

Knusprige Bauernente
mit Kartoffelknoderl, Preiselbeer- Blaukraut
und Meerrettich- Bratapferl

* k kx k%

Sorbet von Mandarinen
in der Strudeltulpe und Pralinenmousse

€ 25,80



Vorschlag 5:

Rannersupperl
mit Chili verfeinert, darin Krauterkrusteln

* k k Kk %k

Rosa gebratenes Lammschlegerl
in kraftiger Rosmarin- Balsamicojus
dazu feine Speck- Bohnenbtindchen und Barlauchwisott

* k k k %k

Leichtes Buttermilchmousse
mit Frichten und Beeren der Jahreszeit
im Weinkelch serviert

€ 27,20

Vorschlag 6:

Crépesrouladen
mit gebeizten Seesaibling und leichtem Krautertogfefillt,
an Limetten- parfumierten Blattspinat

* k k k k%

Pfeffer vom heimischen Jungreh
in Tpfifferlings- Cabernetsol3e, dazu kleines Blaukkopferl
eingemachte Moosbeeren und gebratenen Schupfnudeln

* k k k k%

Hausgemachter Marillenstrudel
auf Mandelschaum

€ 36,50



Vorschlag 7:

Sulzerl von der Wildente
an orangerierten Edel- Blattsalaten

* k k k %k

Im Ganzen gebratenes Kalbsfilet
auf Steinpilzragout dazu gekrauterte Wirsing- Ragtiimbale

* k %k k%

Creme Brdlée
mit Caipirinhasorbet

€ 36,50

Vorschlag 8:

Kresseschaumsuppe
mit FluRkrebsschwanzerl

* k k k %k

Filet vom Bayerischen Mastochsen
auf bunter Pfeffer- Sherrysol3e, dazu frisches Ggesie
und getriffeltes Kartoffelgratin

* k kx k %

Lasagne von dreierlei Mousse
(Mango- Cassis- und Hollerblitenmousse)
an verschiedenen Beeren

€ 36,50



Buffet Vorschlag 1:

Tischbuf et Lohegrin

Klare Ochsenbrihe
mit gekrauterten Pfannkuchenstreifen
(wird eingesetzt)

* k k% %

Grol3e, Bayerische Festtagsplatte
Nurnberger Rostbratwirstl, warmer Leberkas, Saaatkr
wurzig, eingelegte Bratzanderstreifen,

Verhackerts, Obazda, Kaminwurzensttckerl,
Radieserl Speckwurstradel, Spanferkelsulzerl,
zweierlei Senf, Butter, Gurkerl, rote Zwiebelringe
und bunte Paprikastreibfen
und gemischtes Brotkérbchen

* k k% %

A Reindl Dampfnudeln
mit Rammerl und VanillesofRe

€19,80

Buffet Vorschlag 2:

Tischbuf et Andreas Hofer

Bayerische Griel3nockerlsuppe
* % k% %
Dreierlei Bratl
vom Kalb, Ochsen und Schwein

im Reindl mit verschiedene Kndderl,
glacierte Karotten und Bayerischkraut

* k k% %

Gebackene Marillenknodel
mit VanillesoRRe

€ 21,50



