Alle Gerichte werden
mittags und abends serviert!

Donnerstag, den 10.02.2011  Spaghetti-Essen

nach Wunsch: mit Fleischsoe, Meeresfriichten,

Portion soviel man mag € 4,50

- eitag, den 11.02.2011  Gebackene Fischpflanzerl

vom Welsfilet auf Rauken- Kartoffelsalat
mit Rempouladensofe

Portion soviel man mag € 8,70

Samstag, den12.02.2011 1. Gamsragout-Essen
saftiges Gamserl in deftiger Wacholder- Preiselbeersofie
mit Serviettenknddel

Portion saviel man mag € 9,90

:’Miﬁwoch,denl&uzzull Lammcurry-Essen

(herzhaft gewiirztes Ragout)

lute ,Unterwirtsspezialitit*
mit Krduter- Ouftreis und Butterbohnen

Portion soviel man mag € 7,50

Donnerstag, den 17.02.2011 1. Muschel-Essen
Fohrer Pfahlmuscheln aus dem Wrzelsud (tomatig- scharf, oder in WeiRwein)
it Knoblauchbrot grofer Teller € 890

(bitte reservicren)

Freitag den 18.02.2011 1. Gourmet- Austern-Essen
erntefrische Fine clair Austern auf Eis
mit Zitrone und Ciabatta, stick nur € 1,30
(auf Vorbestellung)

Samstag, den 19.02.2011  Ochsenwadel-Essen
gesottenes Ochsenbeinfleisch auf Bouillonkartoffeln
mit MeerrettichsoRe
Portion soviel man mag € 6,50

Mittwoch, den 23.02.2011  Geschmorte Kalbsbackerl v

auf Lemb rsoBBe im Nudelnest mit Rah

Portion soviel puan mag € 8,90




1 1.Dampfnudel-Essen

nach altem, niederbayerischen Rezept zubercitet

in feiner Vanillesofie

Portion soviel man mag € 4,50

Samstag den 26.02.2011  Bouillabaisse-Essen
nach sadfranzosischen Rezept zubereitet
it verschiedenen Edelfischen, Muscheln und Riesengarnelen
Portion soviel man mag € 9,90

Mittwoch, den 02.03.2011  Kalbskopf-Essen
gebackener Milchkalbskopf mit RemouladensoBe
und warmen Kartoffel- Raukensalat
Portion soviel man mag € 5,50

Donnerstag, den 03.03.2011  Bratschratzen-Essen
saftig gebratene Flussbarschfilets
in feinster Olivendl- Zwiebelmarinade eingelegt,
lauwarin serviert, dazu Bratkartoffeln
grofe Portion € 9,80

Freitag den 04.03.2011 2. Muschel-Essen
Sylter Pfahlmscheli aus demt Warzelsud (tomatig- scharf, oder in Weifwein)
it Knoblauch- Holzofenbrot, groRer Teller € 8,30

(bitte reservieren)

Samstag, den 05.03.2011  Kuttel-Essen
Kutteln in deftiger, leicht scharfer Soe mit Dampfkartoffeln

Partion soviel war g € 5,80

Aschermittwoch, den 09.03.2011 1. Wildlachs-Essen
ganzer Nordlandlachs aus der Krituterfolie,
mit ZitronengrassoRe, Blattspinat und Butterkartoffeln
Portion soviel man niag € 9,50

Donnerstag, den 10.03.2011 Sauere Jungschweinsnierchen

gebraten, in Pommery- senfofe dazu Kriuterspitzle

Portion soviel man mag € 5,20

Freitag den 11.03.2011  Chickenwings-Essen
Konusprige Hahnchenflagerl mit
siiRsauerer- wiirzig- scharfer soe dazu Ofenkartoffel

Portion soviel man mag € 7.90

Unterwirt zu Chieming
HaupstraBie 32 + 83339 Chi
Am Dampfersteg +
sunterwirt-chieming.
fo@unterwirt-chieming de










